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ANEXO XIlI: PROPUESTA DE RECONOCIMIENTO DE GRADO EN GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA
UNIVERSIDAD DE SALAMANCA

A: RECONOCIMIENTO DE 30 CREDITOS O MAS

TITULO UNIVERSITARIO: Grado en Ingenieria Agroalimentaria

CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR: Procesos y calidad en la industria alimentaria

Cadigo Asignaturas del Grado a reconocer as-I;igpr?a(tjfra ECTS Mddulos (*)
105822 [Tecnologia de los alimentos Obligatoria 6 1
105826 |Gestion y aprovechamiento de suproductos Obligatoria 3 1
105828 [Analisis fisico quimico, sensorial y microbiol6gico Obligatoria 9 2
105824 |Procesos de la industria alimentaria Obligatoria 3 3
105838 |[Gestion de la calidad Obligatoria 3 4
105819 |Hidraulica. Maquinas y motores Obligatoria 6 5
105825 [Microbiologia de las industrias alimentarias Obligatoria 3 6
105848 |Nutricion Optativa 3 7
105841 [Practicas en empresa Optativa 6 8
TOTAL CREDITOS RECONOCIDOS 36 + 6*
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(*) Médulo, segun relacién abajo indicada, que imparte los contenidos de las asignaturas objeto de reconocimiento.

Maédulo profesional 1: Tecnologia alimentaria. 10 ECTS/160 h

Médulo profesional 2: Andlisis de alimentos. 8 ECTS/192 h

Maédulo profesional 3: Tratamientos de preparacion y conservacion de alimentos. 15 ECTS/224 h

Médulo profesional 4: Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria. 7 ECTS/126 h

Maédulo profesional 5: Mantenimiento electromecanico en industrias de proceso. 7 ECTS/96 h

Médulo profesional 6: Control microbiol6gico y sensorial de los alimentos. 4 ECTS/128 h

Maédulo profesional 7: Nutricion y Seguridad Alimentaria. 5 ECTS/63 h

Médulo profesional 8: Formacion en Centros de Trabajo. 22 ECTS/380 h
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